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Las imdgenes generales (tapa, c/tapa y secciones) de este nimero de la revista
dan cuenta del origen de nuestros alimentos en tanto la tierra nos habilita
comer y vivir. Tal es asi que podemos pensar la tierra como el alimento madre,
el origen de todo alimento, el alimento originario. En este espiritu las imagenes
que acompafan este nimero de la reLaFD son todas de la tierra, pero tratadas
como alimento, remitiendo a formas y procesos propios de la comida. Estas nos
conducen a recordar este origen y volver imaginar, como vuelve, todo vuelve...

Pachamama: Madre naturaleza, ambiro natural donde se reproduce y realiza la vida. Es voz quichua
que significa literalmente ‘madre Tierra’ (RAE)

Matilde Lombardi, septiembre 2021
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